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Antonio Calabretta

Antonello Campanile Gaetano Martinelli



PUGLIA

oI di Bari




PUGLIA

* Laregione piu «orientale» d’ltalia

e Oltre 800 km di costa

* «Le Puglie»




PUGLIA

Sub-Appenino Dauno













PUGLIA

Sub-Appenino Dauno

Tavoliere delle Puglie




Il Tavoliere










PUGLIA

Sub-Appenino Dauno

Tavoliere delle Puglie

Terra di Bari







Castel del Monte (BAT)
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PUGLIA

Sub-Appenino Dauno
Tavoliere delle Puglie
Terra di Bari

La Murgia
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Matera




PUGLIA

Sub-Appenino Dauno

Tavoliere delle Puglie
Terra di Bari
La Murgia

La Valle d’Itria
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PUGLIA

Sub-Appenino Dauno

Tavoliere delle Puglie

/ Terra di Bari

La Murgia

La Valle d’Itria
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GLI EXTRAVERGINI
E LE OLIVE DELLA PUGLIA

CULTIVAR

CULTIVAR

Coratina

Ogliarals Ogliarola

Cima di Bitonto Cellina di Nardo
Cima di Mola Cellina

Coratina

D.O.P. =S
Frantoio

" Terra di Bari Vi
Picholine

Peranzana

Coratina

Ogliarola e - s]
Garganica

D.O.P.
Collina di Brindisi

Terra d'Otranto

DOP.

Dauno

Coratina

Ogliarola

/ Cellina di Nardo

Ogliarola Leccese

Leceina

“ Terra di Bari

Leccino

Oliva bella di Cerignola Nocellars o Nociara
Crmiug Picholine
Vulrcly Cima di Melfi
Frantoio

Terra d'Otranto

Terre Tarentine









IL PRODOTTO «PUGLIA»:

e Cultura

* Tradizione

e Territorio



FARE LA DIFFERENZA
* La qualita nell’'origine

 Latradizione nella preparazione

* |'unicita nel gusto



A PARTIRE DA...
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